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(Järjestäjä täyttää)

JUUSTOKILPAILUUN ILMOITTAUTUMINEN JA OSALLISTUVAN JUUSTON TUOTEKUVAUS

	Valmistajan yhteystiedot
	

	Nimi:
	

	Osoite:
	

	Puh:
	

	E-mail:
	


1. Juuston nimi

Kauppanimi
 



Elintarvikkeen nimi (kauppatavan mukainen nimi esim. sinihomejuusto)


2. Ainesosat

Valmistusaineet



Lisäaineet




3. Juuston koostumus

	Rasvapitoisuus painosta
	%

	Kuiva-ainepitoisuus painosta
	%

	Kuiva-aineen rasvapitoisuus
	%

	Suolapitoisuus painosta
	%


4. Juuston aistinvaraiset ominaisuudet

Kuvaile lyhyesti juustolle asetetut seuraavat laatuominaisuudet:

· Kilpailujuuston pakkaustapa



· Juuston ulkonäkö

· Ulkopinta (muoto, kuori, pinta, ym.)



· Leikkauspinta l. juusto sisältä (väri, kolonmuodostus ym.)



· Rakenne / kiinteys /massa (suutuntuma, leikkautuvuus, höylättävyys ym.)




· Haju ja maku










5. Muut tiedot
Juuston valmistuksessa käytetyn maidon lämpökäsittely  ______°C  ______s

· Kypsytetyillä juustoilla vähimmäiskypsytysaika


· Tuorejuustoilla myyntiaika valmistuksesta


· Juuston mahdollinen esikäsittely ennen arviointia. (esim. paistaminen)





Lisäksi mukaan liitetään kuluttajapakkauksen pakkausmerkinnät (etiketti tai tyhjä pakkaus, hyvä kopiokin riittää)

