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Aiemmin ilmestynyt: 
Hyvien käytäntöjen opas  pienmeijereille (HAMI) 
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Kieliversiot julkaistu EU-portaalissa 

Suomi 

 

• Perustana ”elintarvikehygieniasta 
annetun asetuksen (EY) N:o 
852/2004 9 artikla, jonka mukaan 
hygieniaa tai HACCP-periaatteiden 
soveltamista koskevien hyvän 
käytännön oppaiden tarkoituksena 
on auttaa elintarvikealan toimijoita 
noudattamaan HACCP-
periaatteiden mukaisia hyviä 
hygieniakäytäntöjä ja pysyviä 
menettelyitä.”  

• Ohjeiden laatijoina ovat kyseisen 
alan toimijat, ja EU:n viranomaiset 
arvioivat ja hyväksyvät ne 
Euroopan komission valvonnassa.  
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Minkätyyppinen opas on kyseessä ? 
(teksti on suora lainaus oppaasta) 



Oppaan 
sisältö 



Oppaan 
sisältö 
(jatkuu) 



 
 
Oppaan jalkauttaminen TEACHEESY –hankkeessa 

Training Program to implement adapted  

“food safety management systems”  

in European Artisan and farmhouse CHEESe and dairy production  

on the basis of the sectorial officially endorsed community Guide  

for good hygiene practices  

This program is funded by Erasmus+   

 

 



Tulossa FACEn www-sivuille: Teacheesy  

https://www.face-network.eu/teacheesy


Kysymyksiä pienjuustolatoimijoille 

 

• Joustojen tarve Suomessa? 

• Esimerkkejä haasteellisista yksityiskohdista?  

• Koulutuksen tarve ja toivotut aiheet? 


